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• Существенное сокращение транспортных и складских расходов.

• Экономичнее, чем жидкие маринады.

• Простота и многофункциональность использования.

• На базе одной сухой смеси можно приготовить разные варианты маринадов, дополнительно 

добавляя по своему вкусу наполнители, специи, лук, уксус и т.д. 

• Можно использовать любую жидкую базу.

• Отсутствие масла в маринаде позволяет изготавливать диетические продукты.

• Улучшают вкус, сохраняют сочность, размягчают мышечные волокна. 

• Придают аппетитный внешний вид продуктам, предотвращают заветривание и пересыхание 

поверхности.

• Сохраняют цвет овощей и предотвращает их разваривание при термической обработке.

• Продлевают свежесть продуктов.

• Длительный срок хранения.

ПРЕИМУЩЕСТВА ИСПОЛЬЗОВАНИЯ 

СУХИХ МАРИНАДОВ
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СУХИЕ МАРИНАДЫ SPASSKIY®

SPASSKIY® 2017 СУХИЕ МАРИНАДЫ

Артикул Название Фото маринада Фото маринада на продукте Норма расхода

1856
Маринад Сливочный с 

сыром SPASSKIY Арт. 1856 

24/24/52 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%

1805
Маринад Томатный 
SPASSKIY Арт. 1805 

24/24/52 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%

1825
Маринад Греческий 

йогуртовый SPASSKIY Арт. 
1825 

24/24/52 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%

1860
Маринад Кубанский 
SPASSKIY Арт. 1860 

24/24/52 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%
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СУХИЕ МАРИНАДЫ SPASSKIY®

SPASSKIY® 2017 СУХИЕ МАРИНАДЫ

Артикул Название Фото маринада Фото маринада на продукте Норма расхода

1819
Маринад Медвежий лук 

SPASSKIY Арт. 1819 

24/24/52 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%

1814
Маринад Кавказский 

SPASSKIY Арт. 1814 

24/24/52 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%

1823
Маринад Карри SPASSKIY 

Арт. 1823 

24/24/52 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%

1858
Маринад Итальянский 

SPASSKIY Арт. 1858

24/24/52 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%
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Артикул Название Фото маринада Фото маринада на продукте Норма расхода

1854
Маринад Барбекю SPASSKIY 

Арт. 1854 

24/24/52 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%

1815
Маринад Лимонный с 

луком SPASSKIY Арт. 1815 

24/24/52 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%

1816
Маринад Чесночный 

красный SPASSKIY Арт. 1816 

24/24/52 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%

1807
Маринад Грибной SPASSKIY 

Арт. 1807 

24/24/52 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%
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Артикул Название Фото маринада Фото маринада на продукте Норма расхода

1853
Маринад Эльзасский ЭКО 

SPASSKIY Арт. 1853 

35/32,5/32,5 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%

1850
Маринад Венгерский ЭКО 

SPASSKIY Арт. 1850 

35/32,5/32,5 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%

1852
Маринад Сливочный ЭКО 

SPASSKIY Арт. 1852 

35/32,5/32,5 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%

1851
Маринад Медово-

имбирный ЭКО SPASSKIY 
Арт. 1851 

35/32,5/32,5 
(маринад/растительное 
масло/вода) полученная 

паста добавляется к 
продукту в количестве 10%
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Кремовый маринад во французском стиле с нежным сливочным вкусом и 

ароматом благородных сыров. Отлично подходит для куриной грудки, мяса 

индейки и говядины (Мясо по- французски).

МАРИНАД СЛИВОЧНЫЙ С СЫРОМ 

SPASSKIY АРТ. 1856
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Тёмно - красный, классический итальянский маринад с томатами и пряными 

травами. Не заменим для свинины (Паста Болоньезе, Лозанья, Тефтели), 

птицы и рыбы (Рыба под маринадом).

МАРИНАД ТОМАТНЫЙ SPASSKIY АРТ. 1805 
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Белый йогуртовый маринад со специями, характерными для греческой кухни, 

нежный, оригинальный. Особенно рекомендуется для мяса курицы и индейки. 

МАРИНАД ГРЕЧЕСКИЙ ЙОГУРТОВЫЙ 

SPASSKIY АРТ. 1825
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Ярко - красный маринад в южном стиле, острый, пикантный, насыщенный. 

Прекрасно сочетается со свининой рулькой и рёбрышками, бараниной, 

тушкой цыплёнка(Цыплёнок Табака) и куриными крылышками. 

МАРИНАД КУБАНСКИЙ SPASSKIY АРТ. 1860
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Зелёный маринад в немецком стиле, душистый, с черемшой и зеленым 

луком. Отлично оттеняет вкус свинины, мяса индейки, куриных окорочков.

МАРИНАД МЕДВЕЖИЙ ЛУК SPASSKIY 

АРТ. 1819 
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Красно-коричневый, пикантный, с пряными травами и специями, 

характерными для кавказской кухни. Особенно рекомендуется для 

приготовления шашлыков.

МАРИНАД КАВКАЗСКИЙ SPASSKIY 

АРТ. 1814 
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Золотисто - жёлтый маринад в индийском стиле, пряный, 

насыщенный. Незаменим для мяса индейки, курицы (Карри).

МАРИНАД КАРРИ SPASSKIY АРТ. 1823 
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Прозрачный маринад в итальянском стиле с большим количеством зелёных 

трав- ароматный, изысканный. Особенно хорош для баранины, свиной шейки 

и куриной грудки.

МАРИНАД ИТАЛЬЯНСКИЙ SPASSKIY 

АРТ.1858 
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Красный маринад в американском стиле, сладковато – островатый, 

томатный, с чесноком и пряными специями. Прекрасно подходит для 

свинины и куриных окорочков.

МАРИНАД БАРБЕКЮ SPASSKIY АРТ. 1854 
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Желтый маринад в средиземноморском стиле, со свежими нотами лимона и 

пряными травами. Особенно рекомендуется для птицы и рыбы.

МАРИНАД ЛИМОННЫЙ С ЛУКОМ SPASSKIY 

АРТ. 1815 
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Красный, в южно - славянском стиле, с пикантными специями и чесноком. 

Прекрасно сочетается со свининой  и куриными окорочками.

МАРИНАД ЧЕСНОЧНЫЙ КРАСНЫЙ 

SPASSKIY АРТ. 1816 
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Золотисто-оранжевый, с лесными грибами и пряными травами. Особенно 

хорош для говядины  и свининой поджарки.

МАРИНАД ГРИБНОЙ SPASSKIY АРТ. 1807 
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Прозрачно - золотистый маринад во французском стиле , пряный, с 

включениями специй и овощей. Прекрасно сочетается с мясом курицы, 

индейки и свининой.

МАРИНАД ЭЛЬЗАССКИЙ ЭКО SPASSKIY 

АРТ. 1853 
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Красный пикантный маринад в венгерском стиле, с томатом и паприкой, с 

оригинальным послевкусием. Отлично подходит для свинины (Гуляш), 

баранины и куриных окорочков.

МАРИНАД ВЕНГЕРСКИЙ ЭКО SPASSKIY 

АРТ. 1850 
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Сливочный прозрачный  маринад в средиземноморском стиле,  с включениями 

итальянских трав. Прекрасно сочетается с мясом индейки, куриной грудкой 

и говядиной (Бефстроганов).

МАРИНАД СЛИВОЧНЫЙ ЭКО SPASSKIY 

АРТ. 1852 
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Красно – коричневый маринад в восточном стиле, пикантный, кисло-сладкий, 

с нотами имбиря, мёда и апельсина. Особенно рекомендуется для мяса 

курицы и свинины.

МАРИНАД МЕДОВО-ИМБИРНЫЙ ЭКО 

SPASSKIY АРТ. 1851 
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СОВРЕМЕННЫЕ  ТЕНДЕНЦИИ -

ЗАПЕКАНИЕ В УПАКОВКЕ

SPASSKIY® 2017 СУХИЕ МАРИНАДЫ

• Можно запекать в духовом шкафу или микроволновой печи.
• Приготовление блюд не требует кулинарных навыков.
• Используется минимальное количество посуды.
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Запекание в духовом шкафу (крупный кусок)

1. Сделайте надрез 3- 5 см в верхней части пакета.
2. Положите пакет надрезом вверх на холодный противень и поместите в

духовой шкаф, разогретый до 180 С.
3. Запекайте в течение 15- 80 минут (в зависимости от веса куска) 4. Раскройте

плёнку и продолжайте запекать до получения аппетитной румяной корочки
ещё 10- 15 минут.

СОВРЕМЕННЫЕ  ТЕНДЕНЦИИ -

ЗАПЕКАНИЕ В УПАКОВКЕ
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СОВРЕМЕННЫЕ  ТЕНДЕНЦИИ -

ЗАПЕКАНИЕ В УПАКОВКЕ

SPASSKIY® 2017 СУХИЕ МАРИНАДЫ

Запекание в микроволновой печи
(порционные куски)

1. Упаковку не надо вскрывать ,
вакуумную упаковку ставите
прямо в микроволновую печь.

2. Режим 800 ватт.
3. Время запекания три минуты.
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Для маринования всех видов мяса, птицы, рыбы, дичи, заправки

гарниров, приготовления различных кулинарных блюд.

1. При изготовлении из сухой основы эмульгированного маринада. 

Дозировка:

2 – 2,5 части / 3 части / 5 частей (маринад / растительное масло / вода)

Для маринадов Эко:

3,5 / 3,25 / 3,25 (маринад / растительное масло / вода) 

С помощью оборудования, аналогичного блендеру (куттер, миксер) смешивают основу маринада с 

водой. Оставляют на 2 минуты для набухания. Эмульгируют на больших оборотах, постепенно 

добавляя рафинированное дезодорированное растительное масло. 

Полученный эмульгированный маринад добавляют к продукту в дозировке 100 гр на 1 кг мяса 

(можно, шприцованного), т.е. в количестве 10%.

При необходимости досолить, учитывая соль, содержащуюся в сухой основе.

СПОСОБЫ ПРИМЕНЕНИЯ СУХИХ 

МАРИНАДОВ

SPASSKIY® 2017 СУХИЕ МАРИНАДЫ
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2. При нанесении на мясо маринада в сухом виде :

В массажер, на шприцованное (не обязательно), измельченное до необходимых размеров, 

добавляют сухой маринад, соль (при необходимости) и воду в том же соотношении, 

перемешивают до равномерного распределения и впитывания. Затем, по желанию, добавляют 

рафинированное дезодорированное растительное масло и перемешивают до полного 

распределения масла в готовом продукте.

3. Сухие маринады можно использовать в качестве вкусовых специй для колбас, 

посыпок предпанировок. 

Дозировка по- вкусу, с учётом содержания в маринадах соли.

СПОСОБЫ ПРИМЕНЕНИЯ СУХИХ 

МАРИНАДОВ
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Комплексные смеси для шприцевания натуральных 

полуфабрикатов из мяса и птицы.

Увеличивают выход и сочность готового продукта. Имеют хорошее 

соотношение цена- качество. Рекомендуемый процент шприцевания – до 

30%

ПРЕДВАРИТЕЛЬНОЕ ШПРИЦЕВАНИЕ

Деликатессе ЭКО SPASSKIY 
Для приготовления шприцовочных и 

заливочных рассолов.
1,5кг на 100л рассола

Животный белок, пищевые волокна, соль, 

мальтодекстрин, глюкоза, дрожжевой экстракт

Рассол Цитрал SPASSKIY 
Стабилизирующая система на основе 

цитратов для мясных полуфабрикатов.
5кг на 100л рассола

Стабилизатор (цитрат натрия Е331), регулятор кислотности 

(карбонат натрия Е500), антиокислитель (аскорбат натрия 

Е301).

Средство для шприцевания птицы 

SPASSKIY

Стабилизирующая система на основе 

фосфатов для кур варено-копченых и 

гриль.

2,5кг / 100 л

Стабилизаторы (полифосфат E451трифосфат E452, 

каррагинан Е407, ксантановая камедь Е415), соль, 

усилитель вкуса и аромата (глутамат натрия Е621), 

антиокислитель (изоаскорбат натрия Е316), экстракты 

специй

Средство для шприцевания

SPASSKIY

Стабилизирующая система на основе 

фосфатов для мясных полуфабрикатов.
1,4г/ 100 л рассола

Стабилизаторы (полифосфат E451трифосфат E452, 

ксантановая камедь Е415), соль, усилитель вкуса и аромата 

(глутамат натрия Е621), антиокислитель (изоаскорбат

натрия Е316)

SPASSKIY® 2017 СУХИЕ МАРИНАДЫ
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СОДЕРЖАНИЕ СОЛИ

№ Наименование маринада Содержание соли, %

1 Маринад Барбекю SPASSKIY Арт. 1854 0

2 Маринад Итальянский SPASSKIY Арт. 1858 25

3 Маринад Греческий йогуртовый SPASSKIY Арт.1825               7,5

4 Маринад Грибной SPASSKIY Арт.1807 30

5 Маринад Кавказский SPASSKIY Арт. 1814 25

6 Маринад Карри SPASSKIY Арт. 1823 23

7 Маринад Кубанский SPASSKIY Арт.1860  16

8 Маринад Лимонный с луком SPASSKIY Арт. 1815 35

9 Маринад Медвежий лук SPASSKIY Арт. 1819 32,7

10 Маринад Сливочный с зеленью SPASSKIY Арт.1813   30

11 Маринад Сливочный с сыром SPASSKIY Арт.1856 28,6

12 Маринад Томатный SPASSKIY Арт.1805 25

13 Маринад Чесночный SPASSKIY Арт.1802 35

14 Маринад Чесночный красный SPASSKIYАрт.1816 33

Серия ЭКО

15 Маринад Венгерский ЭКО SPASSKIY Арт.1850 22

16 Маринад Медово-имбирный ЭКО SPASSKIY Арт.1851 22

17 Маринад Сливочный ЭКО SPASSKIY Арт.1852 15

18 Маринад Эльзасский ЭКО SPASSKIY Арт.1853 23,72
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• Все наши маринады упаковываются в пакет doy-pack с 

застёжкой zip-lock, 1 кг. Также возможен другой вид упаковки, в 

зависимости от запросов наших уважаемых Заказчиков.

• Маринады хранятся 12 месяцев в закрытой оригинальной 

упаковке, в сухом прохладном месте при температуре от 10°С 

до 25°С относительной влажности воздуха не более 75%.

УПАКОВКА И ХРАНЕНИЕ
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СОБСТВЕННОЕ ПРОИЗВОДСВО

Выпуск всех специй осуществляет на высшем уровне и с тщательным контролем

входящего сырья.
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Предложение для наших Партнеров

Уважаемые Партнеры!

Если у Вас возникнет желание посетить наш производственно-складской комплекс, мы будем очень

рады Вас видеть. Со своей стороны гарантируем теплый прием и подробную ознакомительную

экскурсию.

Дополнительную информацию Вы можете получить на нашем сайте -

http://spasskiy.com/ru/contacts.html или по телефону: +7(495) 122 00 32.
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